
 

 

 

 
 

Feiern, geniessen und gemeinsam Zeit verbringen 
Im Restaurant Turna Malbun 

 
 

Wir haben unsere Menüvorschläge mit einer Auswahl an internationalen und 

einheimischen Gerichten, mit viel Freude, für Sie zusammengestellt. Diese gelten ab 10 
Personen mit einem einheitlichen Menü. 
Diese Vorschläge sind keinesfalls verbindlich. Sehr gerne besprechen wir auch mit Ihnen 
gemeinsam die verschiedenen Kombinationen.  
 
Neben dem Restaurant Turna haben wir auch 16 gemütlich im Alpen Stil eingerichtete 
Hotelzimmer in denen bis zu 56 Personen übernachten können. 
Damit Sie nach Ihrer Feier nicht mehr nach Hause fahren müssen auch wenn es mal 
bisschen länger wird…. ist dies die ideale Lösung um einen gemütlichen Abend zu 
verbringen. 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

 
Aperitifhäppchen 
 

Apperoplatte mit diversen Häppchen   pro Person ab  29.50 
Schinkengipfel, Beef Tartar, Tomaten-Mozzarella Sticks, Würstchen im Schlafrock, 
Crevetten in der Kokospanade 
      
Gemischtes Blätterteiggebäck    pro Person ab   21.50 
Schinkengipfel, Chäschüechli, Mini-Pizza, Würstchen im Schlafrock 

 
Z’Vieri Turna-Platte      pro Person ab   22.50 
Bündnerfleisch, Rohschinken, Speck, Salami, Alpkäse, Essiggurken. Tomate 
     
Frühlingsrolle Vegetarisch     pro Stück   7.50  
Mit sweet Chilli Sauce  
 
Kleine Naschereien      pro Person  5.50 
Salzstängeli, Nüsse, Chips 
 

 

Reichhaltiges Aperobüffet (ab 25 Personen) 
 
Leichtes Büffet         31.00 
 

Apero Riche Büffet         39.00 
  

        
Gerne bieten wir das Büffet auch als Stehapero an. Gerne besprechen wir die 
gewünschten Häppchen mit Ihnen. 
 
 

Klassiker zur Auswahl 
 
Schweizer Entrecote vom Grill Pfefferrahmsauce     48.350 
Kartoffelgratin und Gemüse         
 

Rindsfilet vom Grill Sauce Bernaise oder Pfefferrahmsauce    52.00 
Röstikroketten und Gemüsegarnitur  
        
Rainers Steinsteak 200gr.         57.50 
Potaitos und Gemüsegarnitur         
 
Steinpilzrisotto mit Brokkoli ausgarniert       24.50 
 
Rotbarsch in der Mandelbutter geschwenkt      28.50 
Salzkartoffeln und Spinat 



 

 

 
 

Menü 1 
Grüner Blattsalat an Sauce Vinaigrette mit Gemüsebrunoise 
*** 
Kräutercremesuppe 
*** 
Rindsschmorbraten Ziegeuner Art 
Butterspätzle und Speckbohnen 
*** 
Dunkles und helles Schokoladenmousse 
 
CHF  49.50 
 
 

Menü 2 
Kraftbrühe mit Griesnockerl 
*** 
Triesenberger Hackbraten 
Kartoffelstock und Gemüsegarnitur 
*** 
Vanilleeis mit gemischten Waldbeeren 
 
CHF  38.- 
 
 

Menü 3 
Milbuner Salat mit Speck, Ei und Brotcroutons 
*** 
Kraftbrühe mit Eierstich  
*** 
Rindsgulasch mit Butterspätzel 
*** 
Gemischter Sorbetteller mit Früchten 
 
CHF  43.50 
 
 

Menü 4 
Grüner Blattsalat mit Nüssen ausgarniert 
*** 
Erbsencremesuppe mit Black Tiger Crevetten 
*** 
Schweinefilet an Dijonsenfrahmsauce 
Kartoffelgratin und Gemüsegarnitur 
*** 
Panna Cotta mit gemischten Waldbeeren 
 
 
CHF  56.50 



 

 

 
Menü 5 
Gemischter Vorspeisenteller 
Rinds-Tartar, Melone mit Rohschinken, Steinpilzravioli 
*** 
Sellerie - Apfelcremesuppe 
*** 
Roastbeef am ganzen gebraten 
Röstikroketten und Gemüsegarnitur mit Sauce Bernaise 
*** 
Palatschinken gefüllt mit lauwarmen Früchten und Vanilleeis  
 
CHF  71.- 
 
 

Menü 6 
Kraftbrühe mit Gemüsejulienne 
*** 
Kalbsbraten im Ofen gegart 
Kartoffelstock und Gemüsegarnitur 
*** 
Karamelköpfli mit Rahm 
 
CHF  42.50 
 
 

Menü 7 
Grüner Blattsalat ausgarniert mit Beeren und Nüssen 
*** 
Rieslingcremesuppe mit Gemüsebrunoise 
*** 
Hausgemachte Pizzokel 
Mit Gemischten Pilzen an Käse-Rahmsauce 
*** 
Halbgefrorenes Grand Marnier Eis 
 
CHF  49.50 
 
 

Menü 8 
Pochiertes Ei auf Jungem Blattspinat  
*** 
Randencremesuppe mit karamelisierten Nüssen 
*** 
Gemüse-Linsen Eintopf mit Basmatireis 
*** 
Fruchtsalat mit Zitronensorbet 
 
CHF  45.50 



 

 

 
 

 
Bitte beachten Sie 
-Malbun bietet einen grossen Parkplatz P1-P4 an diese sind kostenlosl. 
-Hinteres Stübli bis  zu 120 Personen und das vordere Stübli bis zu 50 Personen 
-Die angegeben Preise sind für ein einheitliches Menü ab 10 Personen 
-Die endgültige Teilnehmerzahl ist bis zu einem Tag im Voraus bekannt zugeben. 
 

Stornierung 
Kann eine Veranstaltung nicht durchgeführt werden ohne dass das Hotel dafür verantwortlich ist, 
so behält sich das Hotel vor eine Pauschale zu vergüten. 
 
Ab 10 Personen bis zu 1 Woche vorher kostenlos stornierbar danach Pauschal CHF 250. 
Ab 20 Personen bis zu 10 Tage vorher kostenlos stornierbar danach Pauschal CHF 400.- 
Ab 50 Personen bis zu 21 Tage vorher kostenlos stornierbar danach Pauschal CHF 750.- 
 

Zapfgeld 
Selbst mitgebrachte Speisen und Getränke Zapfgeld 
-Wein CHF 30.- pro Flasche 
-Kuchen CHF 2.50 pro Person 

 
Nachtzuschlag 
Für Veranstaltungen welche länger wie 24:00 Uhr dauern, erheben wir einen Nachtzuschlag pro 
angebrochene halbe Stunde von CHF 150.- bis 3 Uhr. 
Ab 3 Uhr schliesst unser Haus. 
 

Schäden und Haftung 
Für Beschädigung oder Verlust vom Inventar des Hauses die während der Veranstaltung 
verursacht wurden, haftet er Auftraggeber. 
 

Dekoration 
Wir bieten unsere Hausdekoration für Ihre Veranstaltung an.  
Falls Sie Ihre Festtische mit Ihrer eigenen Dekoration aufhübschen möchten, dürfen Sie diese uns 
gerne vorbei bringen. 
Wir sind Ihnen auch behilflich bei der Dekoration und organisieren Ihr Festtisch. 
Preis je nach Aufwand. 
 
 
 
 
 
 


